@ hygiena’
GlutenToxsPro

— - pnonas - —

aves=>sfS5 ey @

Glutenlox-Pro M §

Gluten detection kit for foods, g s E“'
8

o test for gluten &*

drinks and working surfaces : 001 ceteccon®
i GL‘

putor: o )lunocf“uﬂ
o0n by Dilu
lon solutio”
[556m00n e Diluc’z] 1817
& 55 [w] 1817
<

Ext |
Sojraction solution
l‘ntucmn de Extracodt \o%"’amnn lution
FRs 5647 (] ug solutio
BTl E,zm" de Extraccion

5647 ] 100152

* PERFORMANCE TESTED

JIAOAC

. RESEARCH INSTITUTE
hygiena.com LICENSE NUMBER 061502



GlutenTox+Pro

Rapido e confiavel

Especialmente desenvolvido para produtores de
alimentos e cozinhas industriais. GlutenTox® Pro

€ um kit facil de usar para a deteccao de gluten
em alimentos e em superficies. GlutenTox Pro

contém o anticorpo G12, que reconhece
o peptideo 33-mer, a fracdo do gluten que
desencadeia a reacdo em pacientes celiacos.

Vantagens do GlutenTox Pro:

® Detecta gluten de trigo, cevada, centeio e
variedades raras de aveia

® Sensibilidade ajustavel: 5 ppm, 10 ppm, 20 ppm,
40 ppm de gluten

® Resultados em menos de 20 minutos
® Nenhum equipamento especial necessario

® Seguro e facil de usar

® Método certificado AOAC PTM para diversas
matrizes e superficies alimentares”




Preparacao e analise de amostras
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Negativo Positivo Invalido

Procedimento para analise de superficies
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Negativo Positivo Invalido
Veja uma demonstracao instrucional em youtube.com/hygienatv or vimeo.com/hygienatv

Detectar gluten facilmente

GlutenTox Pro € um kit semiquantitativo para evitar a
ingestao de gluten devido a contaminagao acidental
de alimentos e superficies. Cada kit contem 25
testes de uso unico

para a deteccao

de gluten.




Evite a ingestao
acidental de gluten:

® De ingredientes de fabricas de
producao

® De superficies de cozinha e
bancadas em cozinhas industriais,
cafetarias e catering

® | inhas de producao compartilhadas

® Em produtos finais

\ Nome do Produto Kit GlutenTox® Pro
f Numero de Ordem KIT3000
Namero de KT-5660
Referéncia
‘ Quantidade 25
\

* Matrizes validadas de acordo com os protocolos
AOAC Performance Tested MethodsS™:

- Matrizes alimentares: farinha de arroz, pao,
bolachas, flocos de aveia, paté e iogurte.

- Superficies de trabalho: aco inoxidavel, borracha,
plastico, madeira pintada de qualidade alimentar e
ceramica.

NOTA: Como em qualquer teste qualitativo ou
semiquantitativo, os resultados devem ser validados
periodicamente com um teste quantitativo realizado em
laboratério externo.
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